
FRÖKEN REYK JAVÍK MEZE

Tilvalið að deila

Grillað flatbrauð  |  Stökkt ostakex með fræjum  |  Reykt skyr með kryddaðri olíu
Hummus með bökuðum hvítlauk  |  Geitaostakrem með hunangi

3 . 500

HUMAR- OG
GRJÓTKRABBASOÐ

Rótargrænmeti, léttreyktur rjómi

3 . 200

GRAFIN BLEIKJA

Rauðrófur, piparrót, 
epli, dill

3 . 200

JÓL AVEISL A
AÐ HÆT TI FRÖKEN REYK JAVÍK

FORRÉT TIR

S L

Hægelduð bringa af heiðagæs*

AÐALRÉT TIR

13 .900 |  MEÐ VÍNPÖRUN 25 .900 |  AÐEINS F YRIR ALLT BORÐIÐ

VINSAMLEGA S T L ÁTIÐ OKKUR VITA EF ÞÚ ERT MEÐ OFNÆMI EÐA ÓÞOL

VORSINS BLÓM – BASIL GIMLET

Gordon's gin, límóna, basil

2 .700

GULLNIR LOKK AR – BEES KNEES

Gordon's gin, hunang, sítróna 

2 .700

ENGUM ÖÐRUM LÍK –
MEZCAL JALAPEÑO MARGARITA

The Lost Explorer Mezcal, jalapeño-síróp, límóna 

2 .900

SIFFON KJÓLL – BANANA PUNCH

Romm, bananalíkjör, múskat

2 .900

BRÚNN SUMARJAKKI – ESPRESSÓ MARTINI

Smirnoff vodka, kaffilíkjör, Espressó

2 .900

HL JÓMSK ÁLINN – RASPBERRY MARTINI

Brennivín, hindberjasíróp, límóna, eggjahvítur, lakkrís

2 .900

FRÖKEN REYKJAVÍK MULE

Smirnoff vodka, límóna, minta, engifer bjór

2 .400

APEROL SPRITZ

2 .400

LIMONCELLO SPRITZ

með ylliblómatónik

2 .400

Fáðu barþjóninn til að gera óáfengan kokteil fyrir þig

1 .800

L G

L GL AK TÓSI GLÚTEN H HNE TURS SKELFISKUR V VEGAN
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KOK TEIL AR

L GVESTFIRSK
HÖRPUSKEL

Labneh, nípa, 
tvíreykt hangikjöt, 

grenivinaigrette

3 . 200

L G

HREINDÝRATARTAR

Eggjarauða, rauðrófur, 
rúgbrauð, einiber

3 .600

L G

HÆGELDUÐ BRINGA 
AF HEIÐAGÆS*

Sveppir, aðalbláber, 
kartöflur, rauðkál

8. 200

HÆGELDUÐ OG STEIKT 
LAMBAMJÖÐM

Gerjuð rauðrófa, kartöflur,
 krækiber, lambasoðsósa

6 .900

MISO KRYDDAÐ OG
GRILLAÐ EGGALDIN 

Kremað bygg, bjarnarlaukur,
jarðskokkar, parmesan,

4. 590

LSMJÖRSTEIKTUR
SÓLKOLI

Seljurót, kapers, 
Dashi Beurre Blanc

4.750

GRILLAÐUR STEINBÍTUR
OG REYKT GRÍSASÍÐA 

Kartöflumús, grillað 
hvítkál, gremolata

4.750

PÖNNUSTEIKTUR
ÞORSKHNAKKI 

Rófur, sveppir, grænkál, 
vorlaukur, yuzu hollandaise

4.750

L
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V

EFTIRRÉT TIR

HLIÐARRÉT TIR

STEIKTIR
OSTRUSVEPPIR

Vorlaukur, ponzu

1 . 500

K ARTÖFLUMÚS

Smjör, steinselja

1 . 500

SALTBÖKUÐ 
RAUÐRÓFA 

Rauðrófumauk, blóðberg

1 . 500

V

VL L

MANDARÍNUR 
OG MÖNDLUR

Möndlukaka, 
mandarínufrauð, 

mandarínur, kanill, 
stökkar möndlur

2 . 500

GL

L G

Fröken Reykjavík er með yfir
150 tegundir af léttvíni á vínlista

Frábært úrval af freyði- og kampavíni
af ýmsum stærðum og gerðum

Vínseðil Fröken Reykjavíkur
er að finna í spjaldtölvunni

Fáðu ráðleggingar um vínin
hjá vínþjóninum okkar

TANQUERY 10

Tónik, sítróna, krækiber

2 . 550

 

BOMBAY PREMIER CRU

Ylliblómatónik, límóna, minta

2 . 550

 

MONKEY 47

Light tónik, appelsína, einiber

2 .850

 

STUÐLABERG

Mediterranean tónik, stjörnuanís, 
appelsínubörkur

2 .850

GIN & TÓNIK

 Humar og grjótkrabbasoð  | 
Hörpuskel  |  Hreindýratartar

Mandarínur og möndlur

SVEPPASEYÐI

Kóngasveppir, hey reykt olía, 
stökkur beltisþari

2 .800

* ATH, kjöt gæti innihaldið högl þar sem þetta er villibráð

L

DÖÐLUK AK A

Kasjúhnetuís, 
rommkaramella, 

pekanhnetur

2 . 500

GL

HRÚTABERJA-
SORBET

Omnom súkkulaðimús, 
hrútaberjasíróp,

stökkir hafrar, 
bakað hvítt súkkulaði

2 . 500

GL

L GS

L G



L G

FRÖKEN REYK JAVÍK MEZE

Perfect for sharing

Grilled flatbread  |  Cheese and seeds cracker  |  Smoked skyr with angelica oil
Hummus with baked garlic  |  Goat cheese spread with honey

3 . 500
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     Lobster & rock crab broth  |  
Scallops  |  Reindeer Tartar
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COCK TAILS

Fröken Reykjavík has over
150 types of wine in the wine room

Wide range of Sparkling Wine
and Champagne in all sizes

You can find our Wine list 
in the tablet

Ask our sommelier about
our Wine selection

PLE A SE LE T US KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR DIE TARY REQUIREMENTS L GL AC TOSE GLUTEN H NUTSS SHELLFISH V VEGAN

L G

STARTERS

FRIED OYSTER
MUSHROOMS

Spring onion, ponzu

1 . 500

POTATO MOUSSE

Butter, parsley

1 . 500

SALT BAKED
BEETROOT 

Beetroot purée, arctic thyme

1 . 500

VL L

SIDE DISHES

BASIL GIMLET

Gordon's Gin, lime, basil

2 .700

BEES KNEES

Gordon's Gin, honey, lemon

2 .700

MEZCAL JALAPEÑO MARGARITA

The Lost Explorer Mezcal, jalapeño syrup, lime

2 .900

BANANA PUNCH

Rum, banana liqueur, nutmeg

2 .900

ESPRESSO MARTINI

Smirnoff Vodka, coffee liqueur, Espresso cream

2 .900

RASPBERRY MARTINI

Brennivín, raspberry syrup, lime, egg whites, liquorice

2 .900

FRÖKEN REYKJAVÍK MULE

Smirnoff Vodka, lime, mint, ginger beer

2 .400

APEROL SPRITZ

2 .400

LIMONCELLO SPRITZ

with Elderflower tonic

2 .400

Ask our bartender to make non-alcoholic Cocktail

1 .800

DESSERTSMAINS

LOBSTER & 
ROCK CRAB BROTH 

Root vegetables, lightly smoked cream

3 . 200

S L L GSCALLOPS
FROM VESTFJÖRÐS 

Labneh, parsnip,
double smoked lamb,
pine tree vinaigrette

3 . 200

L G

REINDEER TARTAR 

Egg yolk, beetroot,
ryebread, juniper

3 .600

L G VMUSHROOM BROTH 

King oyster mushrooms,
hey smoked oil, sugar kelp

2 .800

SLOW COOKED GOOSE FROM
THE ICELANDIC HIGHLANDS

Mushrooms, blueberries, 
potatoes, red cabbage

8. 200

SLOW ROASTED LAMB RUMP

Fermented beetroot, potatoes,
 crowberries, demi glaze

6 .900

MISO GLAZED &
GRILLED AUBERGINE 

Creamy barley, ramsons, 
Jerusalem artichokes, parmesan

4. 590

L

L

BUTTER-FRIED
LEMON SOLE

Celeriac, capers,
dashi beurre blanc

4.750

GRILLED WOLFFISH
AND SMOKED PORK BELLY

Potato mousse, grilled cabbage,
gremolata, mushroom oil

4.750

PAN FRIED COD 

Rutabaga, mushrooms, kale, 
spring onion, yuzu hollandaise

4.750

L

V

TANQUERY 10

Tonic water, lemon, gooseberry

2 . 550

 

BOMBAY PREMIER CRU

Elderflower tonic, lime, mint

2 . 550

 

MONKEY 47

Light tonic, orange, juniper berries

2 .850

 

STUÐLABERG

Mediterranean tonic, star anise, 
orange peel

2 .850

GIN & TONIC

L G

CHRISMAS MENU
FRÖKEN REYK JAVÍK

L GS

Mandarin & almonds Slow cooked goose
from the Icelandic highlands *

13 .900 |  WITH WINE PAIRING 25 .900 |  FOR THE WHOLE TABLE

CURED ARCTIC CHAR 

Beetroots, horseradish, apples, dill

3 . 200

MANDARIN & 
ALMONDS

Almond cake, Mandarin 
mousse, marinated 

mandarins, cinnamon, 
crispy almonds

2 . 500

GL

DATE CAKE 

Cashew ice cream,
rum caramel, pecans

2 . 500

GL

BRAMBLEBERRY
SORBET

Omnom chocolate 
mousse, brambleberry 

syrup, crunchy oats, 
baked white chocolate

2 . 500

GL




