EFTIRRETTIR | DESSERTS

Stikkuladikaka ) (1) (©)

Vanilluis, haframulningur og saltkaramella
Chocolate cake

Vanilla ice cream, oat crumble and salt caramel

NG
0)

Hvit sikkuladimas () (€
Haframulningur og berjasosa
White chocolate mousse

Oat crumble and berry coulis

N\

Sorbet (9 ©)
Prjar tegundir af sorbet ad heetti hdssins med heslihnetumulning
Sorbet

Three types of fruit and berry sorbets with hazelnut crumble

TILBODSSEPILL | SET MENU

PR o1 © ) @ 5
Faskrudsfjadrarveisla \&) \UJ &/ L2

Rjomalogud supa ur humarsodi med sjavarétta-cheviche
Porskhnakki fra Faskrudsfirdi med kinda, gljiadum gulrétum og basilsésu
Hvitsukkuladimus med haframulning og hindberjasésu

Faskrudsfjoréur feast

Creamy lobster bisque with seafood ceviche

Local cod with quinoa, glazed carrots and basil sauce
White chocolate mousse with oat crumble and berry coulis

2.500 kr.

2.300 kr.

2.500 kr.

10.300 kr.

FO\\HOT

EAST EEQRES

MATSEDILL | MENU



FORRETTIR | STARTERS

Lax rillette® (&) (©)

Haegeldadur lax ,rillette” med graslauk, skallotulauk, sitronumaejé og rdgbraudi

Salmon rillette

Slow cooked salmon “rillette” with chives, shallots, lemon mayo and rye bread
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Sjavarréttasupa =/ \UJ
Rjémaldgud stpa ur humarsodi med sjavarétta-cheviche og porski

Seafood soup
Creamy lobster bisque with seafood ceviche and local cod

Graskerssupa ®)
Borin fram med ristudum graskerfreeum og kryddud med kériander og chili

Pumpkin soup
Served with roasted pumpkin seeds and seasoned with coriander and chili

Geitaostsalat ) ()
Hjartasalat, geitaostkrem ur fronskum geitaost, raudréfur og valhnetur

Goat cheese salad
Baby gem salad, French goat cheese cream, beets and walnuts

@) @) @)
Bakadur Camembert \UJ (&) &
Bakadur islenskur camembert, hulinn hunangi og ristudum hnetum

Baked Camembert
Icelandic camembert covered with honey and roasted nuts

egg 5‘utcﬂ laktose  nuts  shellfish vegan

PLEASE INFORM THE WAITER ABOUT ANY ALLERGY OR DIETARY REQUIREMENTS
VINSAMLEGAST LATID PJONINN VITA SE UM OFNAMI EDA OPOL AD RADA

3.720 kr.

3.800 kr.

2.820 kr.

3.300 kr.

2.990 kr.

APALRETTIR | MAIN COURSES

Lamb (@
Grillud lambamjadmasteik med fennel, kartéflum og raudvinssosu

Lamb
Grilled lamb sirloin with fennel, roasted potatoes and red wine sauce

Porskur (@
Porskhnakki fra Faskrudsfirdi med kinda, gljadum gulrétum og basilsdsu

Cod
Local cod with quinoa, glazed carrots and basil sauce

Kjaklingur (L)

Grillud kjuklingabringa med steiktu greenmeti og kjuklinga-velouté og sinnepsfraaum
Chicken

Grilled chicken breast with fried vegetables, chicken velouté and mustard seeds

Eggaldin ® @
Bakad eggaldin med linsubauna-hummus, greenkali og tapenade

Eggplant
Baked eggplant with red lentil hummus, green kale and tapenade

7.550 kr.

5.400 kr.

5.700 kr.

5.200 kr.



