
VINSAMLEGAST LÁTIÐ ÞJÓNINN VITA SÉ UM OFNÆMI EÐA ÓÞOL AÐ RÆÐA

FO R R É T TI R

A ÐA LR É T TI R

EF TIRRÉT TIR ÞRIGGJA RÉT TA MATSEÐILL

Súpa dagsins
Spurðu þjóninn um súpu dagsins

2.820 kr.

Hunangsgljáður Dala Brie
Dala brie, rósmarín, apríkósur

2.990 kr.

Grænt salat 
Ristaðar hnetur, sólþurrkaðir tómatar, brauðteningar

2.700 kr.

Reyktur silungur 
Sýrður laukur, piparrótarsósa

2.950 kr.

Lamb
Jarðskokkar, kartöflu-terrine, soðgljái

7.550 kr.

Naut
Nautalund, nípa, Madeira-soðgljái

7.900 kr.

Þorskur
Kartöflumús, gljáður laukur, soja og miso-gljái

5.400 kr.

Blómkál 
Kremað tofu, súrsætir pipar dropar

4.550 kr.

Arancini
Sveppir, hrísgrjón, rækjusósa

3.690 kr.

Fiskur og franskar
Þorskur, sítróna, tartarsósa

3.690 kr.

Vestfjarðaveisla

Reyktur silungur

Lamb með jarðskokkum, kartöflu-terrine og soðgljáa

Skyrmús 

10.300 kr.

Ís og sorbet
Úrval af ís og sorbet að hætti hússins

2.500 kr.

Skyrmús
Bakað hvítt súkkulaði og rjómi

2.300 kr.

Súkkulaðikaka
Jarðaber, karamella, vanilluís

2.500 kr.

glúten veganskelfiskurlaktósi hneturegg



PLEASE INFORM THE WAITER ABOUT ANY ALLERGY OR DIETARY REQUIREMENTS

STA RTERS

M A I N  C O U RS ES  

DESSERTS S E T  M EN U

Soup of the day
Ask the waiter about today’s soup

2.820 kr.

Honey glazed Dala Brie cheese
Brie cheese, rosemary, apricots

2.990 kr.

Garden salad
Roasted nuts, sundried tomatoes, croutons

2.700 kr.

Smoked trout
Pickled onion, horseradish sauce

2.950 kr.

Lamb
Sunchokes, potato terrine, demi-glace

7.550 kr.

Beef
Beef tenderloin, parsnip, Madeira demi-glace 

7.900 kr.

Cod
Potatoes, caramelized onion, soja and miso sauce

5.400 kr.

Cauliflower
Tofu cream, sweet and sour pepper drops

4.550 kr.

Arancini
Mushrooms, rice, prawn sauce

3.690 kr.

Fish and chips
Cod, lemon, tartar sauce

3.690 kr.

Ice Cream and Sorbet
Selection of ice cream and sorbets

2.500 kr.

Skyr mousse
Baked white chocolate and cream

2.300 kr.

Chocolate cake
Strawberries, caramel, vanilla ice cream

2.500 kr.

Vestfjords feast

Smoked trout

Lamb with sunchokes, potato terrine and demi-glace

Skyr mousse

10.300

gluten veganshellfishlaktose nutsegg


