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Forréttir

Jolasild
Grafid nautakjot med blaberjavinagrettu
Reyktur silungur med piparrotarsosu
Hatidarpaté med beikoni, d6dlum og Cumberlandsésu
Tveer gerdir af graflaxi med graflaxsosu

Villisveppastpa Qﬂ
Grafin sellerirot med graslauksmaejo W4

Kaldir adalréttir
Hamborgarahryggur / Hangikjot / Roast beef

Heitir adalréttir
Kalkann / Lambaleeri / Purusteik / Graskerssteik Qﬂ

Meolaeti
Waldorf salat Greenar baunir Qﬂ Sykurbrunadar kartoflur
Uppstuf med kartoflum Heimagert raudkal Qﬂ Heimagert remuladi
Ristad rétargreenmeti Raudvins nauta gljai Laufarbraud
Seetkartoflusalat med Sveppasodsa Rugbraud
fetaosti og tronuberjum Chimichurri Qﬂ Hraert smjor
Eftirréttir
Seetir bitar

Sukkuladikaka med hindberjarjoma
Ris ala mande med kirsuberjasosu

“ﬂ vegan

Vinsamlegast latid okkur vita ef pu ert med ofneemi eda opol




