
Nautaborgari
Laukhringir, ostur, mangó chutney, chilimæjó, franskar

3.690 kr.

Opin kjúklingaloka 
Chilimæjó, piparrótarsósa, franskar

3.490 kr.

Opin grísaloka
„Pulled pork“, hrásalat, piparrótarsósa, franskar

3.490 kr.

Opin veganloka 
Vegan „kjúklingur“, harissa, döðlumauk, franskar

3.490 kr.

Franskar 
með kokteilsósu  

1.190 kr.

Sætkartöflufranskar
og laukhringir
með chilimæjó

1.690 kr.

EF T I R R É T T I R

Tiramisu
Kaffi, mascarpone, vanilla

2.500 kr.

Súkkulaðimús
Jarðaber, karamella

2.300 kr.

Draumurinn
Súkkulaði, marengs, rjómi, ís

2.500 kr.

Vegan súkkulaðikaka
Ber, sorbet
2.500 kr.

Trufflufranskar með 
Trufflumæjó og parmesan

1.690 kr.

H ÚS AV Í KU R V EI S L A  |  10 . 3 0 0  K R .
Tómatsúpa með basil

Lamb með kartöflum, steiktu grænmeti og soðgljáa
Súkkulaðimús með berjum og karamellu

B I ST R Ó  R É T T I R

S M Á R É T T I R

glutenveganskelfiskur laktosa hnetur

VINSAMLEGAST LÁTIÐ OKKUR VITA EF ÞÚ ERT MEÐ OFNÆMI EÐA ÓÞOL

Tígrisrækjur 
Soja chili gljái, salat, sýrt mangó

2.890 kr.

Kjúklingavængir
Soja chili gljái, sesam

2.890 kr.



Tómatsúpa
Tómatar frá Hveravöllum, basil

2.820 kr.

Grænmetiskrókettur
Harisssa, piparrótarmæjó

3.180 kr.

A ÐA LR É T TI R

Nautalund
Kartöflur, steikt grænmeti, Bearnaise

7.900 kr.

Lamb
Kartöflur, steikt grænmeti, soðgljái

7.550 kr.

Bleikja
Sætkartöflumús, steikt grænmeti, Hollandaise

5.400 kr.

Saltfiskur
Tómatar frá Hveravöllum, steikt grænmeti, Basil

5.400 kr.

Grænmetis Wellington
Kartöflur, grænmetisgljái

5.200 kr.

Kjúklingakarrí
Hrísgrjón, steikt grænmeti, kóríander

4.900 kr.

Sjávarréttasúpa
Risarækjur og hörpuskel

3.800 kr.

Graflax
Sinnepssósa, sýrður rauðlaukur

3.720 kr.

FO R R É T TI R

VINSAMLEGAST LÁTIÐ OKKUR VITA EF ÞÚ ERT MEÐ OFNÆMI EÐA ÓÞOL

glutenveganskelfiskur laktosa hnetur

Bakaður ostur
Dala brie ostur, pecanhnetur, ananas og chili-chutney

2.990 kr.

Grænmetiskarrí 
Vegan „kjúklingur“, hrísgrjón, steikt grænmeti, kóríander

4.550 kr.


